
Woche 16   /   Jahr 2024 

Mittag
Menü 1 Menü 2
17.00 CHF ohne Dessert 15.00 CHF ohne Dessert

Szegediner Gulasch* Mattar Paneer
Sauerkraut Erbsen-Tomaten Curry
Kartoffeln mit Indischem Frischkäse
Créme fraîche Basmatireis

Wienerschnitzel vom Kalb Flammkuchen
Preiselbeer mit Spargel, 
Kartoffelsalat Cherrytomaten
Rüebli & Fetakäse

Hörnli & Ghackets Gemüsestrudel
vom Rind mit
Reibkäse Rahmwirsing
Apfelschnitzli

Kalbsläberli Hausgemachte
Madeirasauce Lasagne mit
Rösti vegetarischem Hack
gebratene Zucchetti & Gemüse

Gebratener Saibling Riccardas Maluns
Dillrahmsauce (Bündner Kartoffelgericht)
Ebly Apfelmus
Mangold Bergkäse

Schweinsbratwurst Hausgemachte
Bratensauce Serviettenknödel
Spätzli Pilzragout
glasierte Kohlrabi Petersilie

Rindsgeschnetzeltes Blätterteigtaschen 
Rotweinsauce gefüllt mit Spargeln
Gersotto Kräuterrahmsauce
buntes Gemüse
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Minestrone / Maissalat mit Peperoni
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Schokoladenmousse
Gemüsebouillon mit Kräutern / Kohlrabensalat
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Gemüsecremesuppe / Nüsslisalat mit Ei

Kürbiscremesuppe / Randensalat
Berliner
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Suppe Pflanzer Art / Gartensalat
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Artischockencremesuppe / Zucchettisalat
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Ruccolacremesuppe / Rüeblisalat
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Mango-Passionsfrucht Mousse

Monatshit: 17.00 CHF ohne Dessert

Gebratener Fleischkäse* mit Bärlauch, Kartoffelstock & Rüebli

Unter 043 843 41 52 nehmen wir Ihre Reservation gerne entgegen



Woche 16   /   Jahr 2024 

Abend
Menü 1 Menü 2
10.00 CHF 10.00 CHF

Andalusischer Reissalat Quarkjalousien
Peperoni, Tomaten Fruchtkompott
Kräuter & Knoblauch

Thonsalat Cheesecake 
Essiggurken,Tomaten mit Brommbeeren
Frühlinslauch

Glarner Birebrot Birchermüesli
Tête de Moine Allmendhof
Fruchtchutney mit Rahmtupf

Wurstwegge Schokoladen Flan
Salat mit Bire

Gschwellti Hirsebrei
mit Chäs Zimtzucker
Zigerbutter Fruchtkompott

Penne Carbonara* Süsser Couscous
(Schinken & Speck) mit Gewürzen & Rosinen
Reibkäse Naturjoghurt & Orangen

Allmendhofteller* Huusgmachti Wähie
Aufschnitt garniert Zwetschgenwähe
Brot & Butter mit oder ohni Schlagrahm
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Bewohnerwunsch

Tagesdessert: 3.-CHF

Alternativen: Café Complet / Gschwellti & Chäs / Allmendhofteller* / Birchermüesli

Rösti / Spiegel-Ei / Rühr-Ei / Wienerli* / Penne Napoli / Chäschüechli (15min)

Auskunft über die Preise gibt Ihnen gerne das Servicepersonal

Allergene: Bei Fragen zu Allergenen kontaktieren Sie bitte unser Servicepersonal

Deklaration: Rind, Kalb, Schwein, Poulet: CH / Lamm: CH, IRL / Wild: CH, A

FAO-Gebiet: 05 Europa / 27 Nordostatlantik / 71 Westlicher Pazifik / 81 Südwestpazifik

* enthält Schweinefleisch               ∞ vegetarische Alternative möglich

Preise inkl. MwSt. 


